~ Sophies
Schmelzmallow-Schokoladenmuffins
fiur 24 Muffiins

ZUTATEN:
450 g Mehl

100 g Kakaopulver
1 Packchen Backpulver (6 TL =1 Pck.)
Eine Prise Salz
240 g Zucker
200g weiBBe Schokolade
100g weiBe Marshmallows
4 Eier
500 ml Milch
180g Butter

ZUBEREITUNG:

Den Backofen auf 200 Grad Celsius vorheizen.

Mehl, Kakaopulver, Backpulver, Salz und Zucker miteinander vermischen.
Schokolade und Marshmallows zerkleinern.

Die Eier, Milch und Butter miteinander verquiltlen und mit dem Mehlgemisch
zu einem Teig rithren.

Muffinform vorbereiten und einfetten: 1 EL Teig in jede Vertiefung geben,

darauf kommt mittig die Schokolade und 3/4 der Marshmallows. Den restlichen
Teig dariiber geben.

Die restlichen Marshmallows mittig auf den Teig setzen und leicht andriicken.
Fir ca. 20 Minuten backen und gut abkiihlen lassen.
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